Découverte dans le domaine

I'HOTELLERIE & de 1a RESTAURATION

Objectif fixé : Présentation au salon de la DP, d’un diaporama sur le modele de...

Tester les outils de découverte du domaine « des métiers de la restauration et de I’hotellerie »
Proposition sur la présentation en 3 chapitres qui seront...

La présentation du domaine

Les outils a disposition ==> Lot de fiches métiers envoyées par le partenaire Fafih

Travail a effectuer :
-Constituer la classe en plusieurs groupes avec un dossier sur théme a constituer. ..
-En préparer la présentation a la classe...

Pour en arriver a reconstituer ==> LJne représentation globale du domaine
des métiers de I’Hotellerie et de la Restauration !!!

Le résultat collectif d 'une premiére recherche en séance de brainstorming (remue-méninges) :
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Tableau de proposition des recherches des éleves -

e Axe n°l ==> Les métiers Enzo-Mickaél-Gaél-Loic-Sylvain

e Axe n°2 ==> Les services et besoins associés Dans I’hotellerie Dans la restauration

Tiffany-Vanessa-Alix-Damien-Dylan

e Axe n°3 ==> Les cycles observés

L’alimentation La prise en charge de la Clientéle La prise en charge de la Clientéle
(du produit a la table) dans I’hotellerie dans la restauration

Mégane & Jessica Mélina & Nathalie Marina & Jessie




